Carinthische
Musikakademie
Stift Ossiach

Die Carinthische Musikakademie im Stift
Ossiach

Die CMA ist ein Ort, der Musik ganzheitlich erlebbar und erfahrbar macht. Musik
steht im Zentrum aller Bereiche. Eine Sinfonie aus aul3ergewdhnlichem Ambiente,
Top-Raumangebot und Infrastruktur und hochster Dienstleistungsorientierung,
Unterkunft und Verpflegung. Ein harmonischer DREIKLANG aus Akademie, Hotel
und Restaurant. Als Fortbildungs-, Konzert- und Veranstaltungsort ist die
Carinthische Musikakademie ein Treffpunkt fir musik- und kulturbegeisterte
Menschen aus dem gesamten Alpe-Adria-Raum.

Akademie
Ob Konzert, Seminar oder Kurs — in der CMA-Akademie findet jeder das, was er
sucht.

Hotel

Bei uns hat man die Qual der Wahl in 25 Zimmern, welche durch viel Liebe zum
Detail Giberzeugen. Ausgewdahlte Komponisten aus dem Barock hauchen den
Superior-Zimmern musikalisches Leben ein und bringen sie zum Klingen. Wer sich
mit der Geschichte des Stiftes befasst, der weil3, dass das historische Gebaude im
Barock seine Blutezeit erlebte. Es wurde aufwandig umgebaut und war bis zum Jahr
1783 ein Zentrum kulturellen Lebens. Dieses barocke Flair vermitteln die flnf
Komponisten, welche kiinftige Gaste in den Zimmern erwarten: Georg Friedrich
H&andel, Antonio Vivaldi, Claudio Monteverdi, Johann Sebastian Bach und Johann
Joseph Fux und dazu Kaiser Karl VI. Dem Kaiser, der ein groR3er Freund der Musik
war und sogar komponierte, begegnet man heute auf dem Weg zum Zimmer im
prunkvollen Rittersaal des Stiftes am Deckenfresko.

CMA-Kulinarik.Campus Ossiach

Cam-pus/'kampus/ - Ort der Begegnung, des Lernens, des Verstehens, des
Miteinanders und bei uns in der CMA auch ein Ort des Genusses. Modern,
ausgefallen und mit hochwertigen, regionalen Produkten zubereitet, prasentiert sich
die Karte. Wir sind nicht nur im Sommer ein Hot Spot am Ossiacher See, auch im
Winter geniel3t man bei uns Kdstlichkeiten, zubereitet aus den besten Produkten der
Region und das schone Ambiente im historischen Stift Ossiach. Das
Kichenensemble rund um Kichenchef Hans Heigl-Schellhorn kreiert herrliche
Geschmackskreationen. Die Eventreihe ,KULINARIK.SINFONIEN* [&sst
Feinschmeckerherzen héherschlagen.



GENUSSLAND KARNTEN PARTNER.

Ubrigens: Im KULINARIK.CAMPUS Ossiach sind wir besonders stolz darauf, dass
wir die Frage nach der Herkunft unserer Produkte fast immer mit nur einem Satz
beantworten kénnen: ,Direkt von do.” Seit 2024 sind wir namlich stolzer Partner des
Genusslandes Karnten und beziehen den Grol3teil unserer Zutaten direkt aus der
Region. So kdnnen Sie sich sicher sein, dass jedes Gericht nicht nur saisonal und
frisch, sondern auch umweltbewusst auf den Teller kommit.

Tischreservierungen gerne unter 04243/45 594 412.

Infos auf der Website www.die-cma.at.



http://www.die-cma.at/

