
Kulinarik.Campus MITTAG
MIT TAGSTISCH 

DONNERSTAG  
RINDSUPPE 4.5 (A, C, G, L , M) 
mit Frittaten  

oder

 GEMISCHTER SAL AT 4.5 (L , M, O) 

FREITAG  
RAHMSUPPE 4.5 (A, D, G, L , M) 
von Kärntner Fischen 

oder 

GEMISCHTER SAL AT 4.5 (L , M, O)

SAMSTAG 
GEMÜSEESSENZ 4.5 (L , M) 
mit eigener Einlage 

oder
 

GEMISCHTER SAL AT 4.5 (L , M, O)

SONNTAG
RINDSUPPE 4.5 (A, C, G, L , M) 
mit Grießnockerl 

oder
 

GEMISCHTER SAL AT 4.5 (L , M, O)

24.  BIS 2 7.  OK TOBER 2024, 12 BIS 15 UHR

KÄRNTNER RITSCHERT 14.5 (A, G, L , M) 
mit hausgemachtem Roggenbrot
klassisch oder vegan (A, L , M)

***

KÄRNTNER JOGHURT 4.5 (A, G, H) 
mit Früchten und Granola

 

L ASAGNE AL FORNO 14.5 (A, C, G, L , M)

oder

GEMÜSEL ASAGNE 14.5 (A, C, G, L , M)

***
EISPAL ATSCHINKEN 4.5 (A, C, G, H) 

BUNTER QUINOA 14.5 (G, L , M, O) 
mit gebratenem Gemüse, Pilzen und Kräutern
auf Wunsch mit:

 GEBRATENER BRUST 14.5
vom Kärntner Huhn

***
PROFITEROLES BIANCO 4.5 (A, C, G, H) 

WIENER SCHNITZEL 14.5 (A, C, G, L , M, O) 
vom Kärntner Schweinerücken mit Petersilienerdäpfeln
und Preiselbeeren

oder

GEBACKENE CHAMPIGNONS 14.5 (A, C, G, L , M, O) 
mit Petersilienerdäpfeln und Sauce Tartare

***
HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL 4.5 (A, C, G) 
mit Schlag

 

GUTEN APPETIT 
WÜNSCHT IHNEN DAS GESAMTE CMA-TEAM

3 Gang-Menü 
21 Euro


